
   LES GLACES AU BON LAIT BIO 
 

BÛCHES GLACEES DE NOEL 2025 

Date limite de commande le 6/12/2025.  

Bûches exquises 

DOUCEUR GIVREE : Glace Vanille de Madagascar au cœur framboise et 

croquant pistache. 

NOIR D’AGRUME : Sorbet chocolat noir, cœur Grand-Marnier, croquant 

chocolat blanc et ses pistaches 

MERINGUA FRAMBOISE : Glace Framboise, cœur meringue. 

EVASION TROPICALE : Sorbet mangue, Sorbet coco, insert croquant 

passion et compotée exotique. 

PISTACHE CROQUANTE : Fond biscuit glace pistache, insert croquant glace 

cacahuète. 

VELOURS CAFE : Glace café, insert génoise au sirop de noisette et goutte de 

Whisky. 

Bûches Classiques 

RAYMONDE : Glace Vanille de Madagascar et Glace caramel beurre salé  

CLOTHILDE : Glace nougat et sorbet fruits rouges. 

CELINE : Sorbet Ananas, Sorbet Fraise, Sorbet Poire  

PAULINE :  Sorbet chocolat, Glace chocolat au lait, Glace chocolat blanc. 

TARIFS BÛCHES exquises                TARIFS BÛCHES Classiques 

6/8 Personnes : 41.50€      6/8 Personnes : 30.90€ 

10/12 personnes : 58.85€     10/12 personnes : 42€ 

OMELETTES NORVEGIENNES 

DOMINIQUE : Glace Vanille de Madagascar  

MIA : Glace Vanille de Madagascar et Spéculos 

FREDERIQUE : Glace Vanille de Madagascar et Framboise 

ALINE : Rhum raisin   

TARIFS OMELETTES NORVEGIENNES  

6/8 Personnes : 31.80€         10 personnes : 44€  12/14 personnes : 53€ 



VACHERINS 

INES : Glace Vanille de Madagascar et Fraise 

CATHY : Glace Vanille de Madagascar et caramel beurre salé 

TARIFS VACHERINS  

6/8 Personnes : 31.80€         8/10 personnes : 40.80€    10/12 personnes : 45.80€ 

 

MIGNIARD’OISE  

Nos mignard ‘Oise sont composées de génoise imbibée d’un sirop au rhum ambré, 

glace ou sorbet, déco raffinée. 

Par 16 : 27,50€ 

VERRINES APERO 

Par 16 : 27.50€ 

Glace foie gras, dès de pain d’épices, confiture de figues  

Sorbet tomate basilic et crottin de chèvre émiétté 

Glace roquefort et cerneaux de noix 

Glace camembert et poire au sirop 

 

 

Mr ou Mme                                Tél :                            Mail :                             . 

Nom de la Glace : …………………….            Nombre de personnes…….               

 

Reçu…………€    Nom de la Glace :  

Nombre de personnes……. 


